
LA CARTE DU FESTIVAL

YOUDANCE

à la Bergerie
Le samedi midi 12 septembreLe samedi midi 12 septembreLe samedi midi 12 septembreLe samedi midi 12 septembre

Pâtes au pesto et gaspacho de nos maraîchers
Panna cotta à la fleur d’oranger, coulis de figues 

Le samedi soir 12 septembreLe samedi soir 12 septembreLe samedi soir 12 septembreLe samedi soir 12 septembre
Moussaka végétarienne aux aubergines fondantes et protéines de soja, gratinée au four
Mi-cuit au chocolat noir bio

Le dimanche midi 13 septembreLe dimanche midi 13 septembreLe dimanche midi 13 septembreLe dimanche midi 13 septembre
Assiette du Soleil façon La Bergerie

             Pissaladière, tapenade, légumes de saison et inspirations méridionales 

Fromage blanc, coulis et fruits de saison


	A la Bergerie, simplicité rime avec authenticité. Notre bistrot vous propose une cuisine de saison, élaborée à partir de produits frais, locaux et soigneusement sélectionnés. Nous travaillons en circuit court avec des producteurs de la région, pour vous garantir des saveurs vraies et une fraîcheur incomparable. Une partie de nos produits est issue de l’agriculture biologique, dans une démarche respectueuse de l’environnement et de votre santé. La carte est volontairement courte, changeante au fil des semaines et des récoltes : quelques plats, bien faits, généreux et sincères.  Chaque assiette raconte une histoire de terroir, de passion et de goût. Venez découvrir une cuisine simple, chaleureuse et engagée — à l’image de ceux qui la préparent.
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